
Akteulles 
auf der Tafel

Berghüttengenuss
so schmeckt die Region

„Hütten-Rippla“ Spareribs vom Schwein mit Honigglasur  
 mit Kartoffelsalat € 21,8  /   mit Steakhouse-Pommes € 21,8

„Vom Weiderind aus Weidenstetten - Initiative Bruderkalb“
Fleischküchle mit Bratensauce und Kartoffelsalat € 15,8

Saure Kutteln „Opa Hans“ an Lemberger Soße 
mit Gemüsestreifen und Brot € 11,5 / mit Bratkartoffeln € 15

Schwäbische Alb-Linsen 
mit Wienerle und Spätzle 15,8

Ricotta-Spinat-Maultaschen auf Spitzkraut 
und Alb-Balsamicolinsen € 16,8   

Kindergerichte/Kinderportionen: 
Hähnchen-Nuggets mit Steakhouse-Pommes € 8,5
Portion Steakhouse-Pommes € 4,8 
Portion Spätzel mit Sauce € 5,8

„Hütten-Salate“ 
angemachte Salate, Blattsalate an Honig-Himbeerdressing 

mit „Alb-Gockel“ paniertes Bruststück vom Dangelhof aus
Altheim € 18,8
mit „Quiche-Lorraine“ – warmer Lauchkuchen“ € 15,8  

Beilagensalat
mit Kartoffelsalat, Blattsalate, Tomaten, Gurken, Karottenraspeln
an Honig-Himbeerdressing € 6,2 großer Teller € 13,5

Allergiekarte vorhanden. Fragen Sie unseren Service!

Unsere Brotzeit

Schweizer Wurstsalat
Fleischkäse und Schweizer Käse mit Brot klein € 10,9
groß € 13,9

„Schwäbischer-Wurstsalat“ 
Schwarzwurst, Fleischwurst, Essiggurke mit Brot klein € 10,9
groß € 13,9

Tellersülze vom Spanferkel 
mit Brot € 12
mit Bratkartoffeln 15,5

Öffnungszeiten 2024

Donnerstag 17 bis 21.30 Uhr – Küche bis 20.30 Uhr 
Freitag 17 bis 21.30 Uhr – Küche bis 20.30 Uhr 
Alle anderen Tage für Events und Feiern buchbar. 

Informationen im Hotel sKreuz 

Tel. 07329 9615 0 
info@skreuz.de
www.skreuz.de

Süße Werkstatt

„Schwarzwälder Kirschbecher“ 
2 Kugeln Eiscreme mit Sauerkirschen, 
Schuss und Sahne € 7,2

„Espresso Affogato“ 
1 Kugel Vanilleeis mit Espresso, Sahne & Hippe € 5,2

„Krater-Splitter“ 
Cappuccino mit Mini-Schokoladen-Soufflé € 6,2

Eisschokolade
mit Vanilleeis, Schokolade und Sahne € 6,-

Eiskaffee
mit Vanilleeis, Kaffee und Sahne € 6,-

Apfelstrudel 
mit Vanilleeiscreme vom Lautertal € 6,5

Alles
hausgemacht


